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DU VAL EVEL

U HE TASTE BY NATURE__~

PRESSEMITTEILUNG

ANUGA - 4.-8. OKTOBER 2025

La Fruitiere du Val Evel freut sich, seine Teilnahme an der Anuga bekannt zu geben, der
unverzichtbaren internationalen Fachmesse fir Lebensmittel und Getranke, die am 4. Oktober
fur finf Tage in Koln erdffnet wird.

La Fruitiere du Val Evel wird bei dieser Veranstaltung zusammen mit anderen bretonischen
Unternehmen im Bretagne Commerce International Pavilion, Halle 04.2, Stand B53, vertreten
sein.

La Fruitiére du Val Evel, ein 1962 gegriindetes Familienunternehmen mit Sitz in der Bretagne,
produziert hochwertige natlrliche Fruchtpirees aus sorgfaltig geernteten und ausgewdhlten
Frichten. Unser Sortiment umfasst gefrorene Fruchtpirees und 100 % geklhlte Fruchtpirees
(ohne Zuckerzusatz). Letztere werden einer HPP-Behandlung (Hochdruck) unterzogen und
bieten dank eines Kaltebehandlungsverfahrens eine ahnliche Qualitdt wie gefrorene Frichte.

Die Leidenschaft fir Spitzenqualitdt und das Engagement fir hochste Produktqualitdt machen
La Fruitiere du Val Evel zum idealen Partner fur alle Gastronomiebetriebe in der Back- und
Getréankebranche.

Das Verkaufsteam von La Fruitiere du Val Evel freut sich darauf, Handler, Importeure und
Kichenchefs in Halle 04.2, Stand B53, begrillen zu dirfen, um ihnen das gesamte Sortiment
vorzustellen!

www.lafruitiere.com
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